Dutenblatt 1.Dampfbierbrauerei Zwiesel

Zwickl

Naturbier

Mit unserem Zwickl Bier erinnern wir an die alte
Brautradition des ,zwickIns".

Auf Filtration wurde fruher verzichtet und das Bier
naturbelassen abgefullt. Um das unfiltrierte Bier in
den Lagerfassern auf Qualitat und Reife hin zu prufen,
entnahm der Braumeister mit Hilfe eines Zwicklhahnes
eine Probe zur Verkostung.

Die charakteristische Trubung wird bei uns nicht
kUnstlich zusatzlich durch Kalte erzeugt, sondern
ausschlielich durch die gesunden Inhaltsstoffe
wie Hefe und Eiweil3. Diese setzen sich teilweise als
Bodensatz am Flaschenboden ab.

Geniel8en Sie den vollwurzigen Geschmack

dieses naturbelassenen Bieres, hergestellt aus
niederbayerischer Gerste, Hallertauer Hopfen und
unbehandelten Brauquellwasser.
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, ZWICk= Zwickl Naturbier Bugel-Flasche 0,5 |
i EAN Code 4260015049005
Gebinde 20x 0,51
Anzahl/ Palette | 40
alc. Gehalt 5,5%
Stammwdurze 12,5 %
Brauart untergarig
Zutaten Wasser, Gerstenmalz, Hopfen
MHD 3 Monate
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